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CENÍK 
PROFESIONÁLNÍCH ZAŘÍZENÍ 

BAR / SNACK 
LA SCALA 

 
 

- FRAPPE MIXERY 

- MIXERY / BLENDERY 

- BLENDERY NA LED 

- KRÁJEČ LEDU 

- ODŠŤAVŇOVAČE 

- MULTIFUNKČNÍ SETY 

- MYČKY SKLA 

- VÝROBNÍKY LEDU 

 

- SKLOKERAMICKÉ KONTAKTNÍ GRILY 

- SKLOKERAMICKÉ OPÉKACÍ DESKY FRY TOP 

 
 

2010 
 

( Ceny jsou uvedeny bez DPH 20% ) 
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BAR / SNACK 

 
 
 

FRAPPE MIXÉRY 

 
FRULLINI 
 
Technické informace: 
Profesionální frappe mixéry. Konstrukce z lehkých lakovaných slitin. Elektromotor: 
230V/50Hz. Barva: hliník ( C10 )     

MODEL Popis Nádoba Objem/l. Cena Kč 
 
F1 Frappe mixer singl polykarbonát 0,8 8 268,- 
F1-Inox Frappe mixer singl nerez 0,8 9 152,- 
F1P Frappe mixer singl na stěnu polykarbonát 0,8 7 930,- 
F1P-Inox Frappe mixer singl na stěnu nerez 0,8 8 710,- 
F2 Frappe mixer dvojitý polykarbonát 2 x 0,8 15 730,- 
F2-Inox Frappe mixer dvojitý nerez 2 x 0,8 17 836,- 
F2 Frappe mixer trojitý polykarbonát 3 x 0,8 23 348,- 
F2-Inox Frappe mixer trojitý nerez 3 x 0,8 25 870,- 
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MIXERY / BLENDERY 

 
FRULLATORI 
 
Technické informace: 
Profesionální mixéry. Konstrukce z lehkých lakovaných slitin. Elektromotor dvourychlostní: 
230V/50Hz. Barva: hliník ( C10 ), bordó ( C24 ), leštěný hliník ( C13 )     

MODEL Popis Nádoba Objem/l. Cena Kč 
 
T10 Mixer singl polykarbonát 1,7 9 516,- 
T10-V Mixer singl s regulací rychlosti polykarbonát 1,7 10 764,- 
T10-Inox Mixer singl nerez 1,7 12 974,- 
T10-Inox-V Mixer singl s regulací rychlosti nerez 1,7 14 248,- 
T30-Inox Mixer singl nerez 3 16 952,- 
T30-Inox-V Mixer singl s regulací rychlosti nerez 3 18 200,- 
T50-Inox Mixer singl nerez 5 24 050,- 
T20 Mixer dvojitý polykarbonát 2 x 1,7 18 252,- 
T20-Inox Mixer dvojitý nerez 2 x 1,7 25 298,- 

 
BLENDERY NA LED 

 
FRULLATORI  ICE 
 
Technické informace: 
Profesionální blendery. Konstrukce z lehkých lakovaných slitin. Elektromotor 
dvourychlostní: 230V/50Hz. Barva: hliník ( C10 ), bordó ( C24 ), leštěný hliník ( C13 )     

MODEL Popis Nádoba Objem/l. Cena Kč 
 
B10 Blender singl polykarbonát 1,7 11 050,- 
B12 Blender singl nerez 1,7 14 430,- 
B13 Blender singl nerez 3 18 330,- 
B10-V Blender singl s regulací rychlosti polykarbonát 1,7 12 350,- 
B12-V Blender singl s regulací rychlosti nerez 1,7 15 730,- 
B13-V Blender singl s regulací rychlosti nerez 3 19 630,- 
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KRÁJEČ LEDU 
 

TRITAGHIACCIO 
 
Technické informace: 
Profesionální kráječ ledu. Konstrukce z lehkých lakovaných slitin. Elektromotor 
dvourychlostní: 230V/50Hz. Bezpečnostní mikrospínač. Barva: šedá kladívková ( C12 ) 

MODEL Popis Cena Kč 
 
TG1 Kráječ ledu automatický 18 070,- 

 
 

ODŠŤAVŇOVAČE 
 

SPREMIAGRUMI 
 
Technické informace: 
Profesionální odšťavňovače. Konstrukce z lehkých lakovaných slitin. Elektromotor 
dvourychlostní: 230V/50Hz. Barva: šedá kladívková ( C12 – pouze model S1 ), hliník         
( C10 – kromě modelu S1), bordó ( C24 - kromě modelu S1 ), žlutá ( C21 - kromě 
modelu S1 )    
 
MODEL Popis Odšťavňovací nádoba Cena Kč 
 
S1 Odšťavovač manuální Potravinářský plast 8 502,- 
S1-Inox Odšťavovač manuální nerez 11 466,- 
S1-Leva Odšťavovač pákový automatický nerez 16 822,- 
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MULTIFUNKČNÍ SETY 
 
 

GRUPPI MULTIPLI 
 
Technické informace: 
Profesionální barové multifunkční sety. Konstrukce z lehkých lakovaných slitin. 
Elektromotor: 230V/50Hz. Barva: hliník ( C10 ). Nádoby polykarbonátové v základní 
výbavě.  
MODEL sada Popis zařízení v sadě Cena Kč 
 
GM20A 2 Kráječ ledu, frappe mixer 26 052,- 
GM20B 2 Kráječ ledu, mixer 26 780,- 
GM20C 2 Odšťavovač, mixer 17 836,- 
GM20D 2 Odšťavovač Inox, mixer 20 566,- 
GM20E 2 Odšťavovač pákový, mixer 25 818,- 
GM30A 3 Kráječ ledu, frappe mixer,mixer 35 204,- 
GM30B 3 Odšťavovač Inox, frappe mixer, mixer 28 574,- 
GM30C 3 Odšťavovač pákový, frappe mixer, mixer 33 930,- 
GM30D 3 Odšťavovač pákový, frappe mixer, mixer dvojitý 45 682,- 
GM40 4 Kráječ ledu, odšťavovač pákový, frappe mixer, mixer 51 766,- 
Nádoby INOX 
Frappe - I Nádoba nerez frappe mixeru +936,- 
Mixer - I Nádoba nerez mixeru +3 510,- 
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MYČKY SKLA  

 
MYČKY SKLA A BAROVÉHO NÁDOBÍ SERIE AQ 
 
Technické informace: 
Myčky skla v provedení nerez. Automatické napouštění, zabezpečení dveří, studený oplach, 
dávkovač oplachového prostředku, lisovaná vana, dveře s dvojitou přepážkou.  
Napájení: 230V/50Hz ( kromě AQ50T – 380V/50Hz ).  
Příslušenství: (AQ 35-37-40) 2 x koš na sklenice, (AQ 35-37-40-50) 1 x košík na lžičky, 
(AQ 35-37-40) 1 x držák talířků, (AQ50) 1 x koš na sklenice, 1x koš na talíře.  
      
MODEL Výška skla Koš  

( mm ) 
Váha 
(kg) 

Spotřeba  š x h x v 
( mm ) 

Cena Kč 

 
AQ35 200 mm 350 x 350 25 2,2kW 400 x 490 x 585 38 974,- 
AQ37 280 mm 370 x 370 31 2,6kW 420 x 485 x 665 48 464,- 
AQ40 290 mm 400 x 400 40 3,1kW 450 x 530 x 710 52 884,- 
AQ50Mono 320 mm 500 x 500 62 3,3kW 590 x 600 x 850 71 630,- 
AQ50Tri 320 mm 500 x 500 62 5kW 590 x 600 x 850 75 790,- 

 
VÝROBNÍKY LEDU 

 
VÝROBNÍKY KALÍŠKOVÉHO LEDU SERIE ICE 
 
Technické informace: 
Výrobník kalíškového dutého ledu. Plášť z nerezové oceli. Chlazení vodní. Chladící medium 
R134A. Napájení 230V/50Hz. 
 
MODEL Produkce  

(24 hodin)      
Zásobník  
( kg ledu ) 

Váha 
(kg) 

Spotřeba  š x h x v 
( mm ) 

Cena Kč 

 
ICE250 23 kg 7 31 240W 400 x 490 x 620 36 556,- 
ICE350 32 kg 10 38 350W 450 x 510 x 685 48 594,- 
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SKLOKERAMICKÉ KONTAKTNÍ GRILY A 
OPÉKACÍ DESKY - FRY TOP 

 
SKLOKERAMICKÉ KONTAKTNÍ GRILY 
Technické informace: 
Profesionální sklokeramické kontaktní grily. Konstrukce a uložení pečících desek z nerezové 
oceli. Pracovní teplota: 0 – 300°C. Napájení: 230V/50Hz  
MODEL Základna / sklo Víko / sklo Rozměr 

desek (mm) 
Cena Kč 

 
L1 hladká hladká 210 x 280 20 150,- 
R2 hladká rýhovaná 210 x 280 20 332,- 

MINI 
Malá 
Deska R3 rýhovaná rýhovaná 210 x 280 20 462,- 

L1 hladká hladká 335 x 280 26 260,- 
R2 hladká rýhovaná 335 x 280 26 442,- 

MIDI 
Střední 
Deska R3 rýhovaná rýhovaná 335 x 280 26 572,- 

L1 hladká hladká 510 x 280 34 138,- 
R2 hladká rýhovaná 510 x 280 34 814,- 

MAXI 
Velká 
Deska R3 rýhovaná rýhovaná 510 x 280 35 074,- 

L1 hladká hladká 510 x 280 34 138,- 
R1 hladká ½ rýhovaná – ½ hladká 510 x 280 34 554,- 
R2 hladká rýhovaná 510 x 280 34 814,- 

DOUBLE 
Velká 
Deska 
2 x víko R3 rýhovaná rýhovaná 510 x 280 35 074,- 
SKLOKERAMICKÉ OPÉKACÍ DESKY FRY TOP 
Technické informace: 
Profesionální sklokeramické opékací desky FRY TOP. Konstrukce a uložení pečících desek 
z nerezové oceli. Pracovní teplota: 0 – 400°C. Napájení: 230V/50Hz. 
Rozměry 600x370x110 (mm) 

400L hladká 1 varná zóna – 1 500W 335 x 280 20 358,- FT 
230 Volt 400R rýhovaná 1 varná zóna – 1 500W 335 x 280 20 358,- 
Technické informace: 
Profesionální sklokeramické opékací desky FRY TOP. Konstrukce a uložení pečících desek 
z nerezové oceli. Pracovní teplota: 0 – 400°C. Napájení: 400V/50Hz.  
Rozměry 600x370x110 (mm) 

600L hladká 2 varné zóny – 2 x 1 850W 510 x 280 26 780,- FT 
400 Volt 600R rýhovaná 2 varné zóny – 2 x 1 850W 510 x 280 26 780,- 

 


